
Botanas (à partager)

El Guacamole           *              10€
Avocat/ Citron/ Pico de gallo

Entradas

El chorizo                               13€
 +/- 170g de Chorizo réalisé en partenariat avec la

Boucherie du Centre / Salsa chimichurri

Notre Carte

Agave Restaurante

El huevo perfecto        *                  8€
Oeuf parfait bio / pipián verde / petits pois / crumble

gaudes / fromage de brebis  

Ceviche de Atùn                           12€
Thon rouge cru / marinade concombre, orange, habanero

coriandre et citron / condiment avocat et habanero /

condiment beurre-noisette / totopos / chiles toreados

Prensado de cerdo                         11€
Pressé de cochon aux piments / condiment piquillos / graines

de moutarde / mayonnaise à l’ail



Platos fuertes

*Plats végétariens

Gnocchis al chipotle           *             20€
Gnocchis assaisonnés au chipotle / crème de maïs et ail noir /

jaune d’oeuf confit / pickles de fenouil / asperges vertes de

Mallemort / salsa macha / chile padrón

Tacos de chamorro                           22€                       
Jarret de boeuf braisé / crème d’ail et artichauts / escabèche

de légumes / jus de cuisson réduit / oignons pickles / pousses

de coriandre / chile padrón / servi avec trois tortillas 

(Supplément tortilla : 0,50€)

El pejesapo                                      23€
Queue de lotte snackée / purée de fèves au jalapeño /

asperges vertes de Mallemort / pois gourmands / sauce

hollandaise à la Tequila / crackers / salicorne

El pato                                           24€
Magret de canard de la Maison Castaing servi rosé /

purée d’artichauts / légumes de saison / artichauts

barigoule / jus au Mezcal et chile ancho / chips de yuca



Postres

Las fresas                                        9€
Biscuit joconde amandes et fraises / fraises confites au

romarin / fraises fraîches / papier de fraise / coulis de livèche

/ sorbet fraise et chipotle / namelaka citronné 

 

El ruibarbo                                      11€
Rhubarbe de Mathieu Vermes pochée à la flor de jamaica /

meringue hibiscus / sorbet rhubarbe / crumble au thé

matcha / crémeux thé vert Gunpowder

El chocolate con maiz *                     12€
Épi de maïs au chocolat et liqueur de maïs Nixta /

crumble cacao et fleur de sel / biscuits cacao / siphon

chocolat noir fumé / glace à la liqueur de maïs / tuiles 

Plato de helados                          8€
Assiette avec trois parfums de glaces ou sorbets faits maison

au choix (demandez les parfums du moment)         

*Contient de l’alcool


