
Softs

CARTE DES BOISSONS

AGAVE RESTAURANTE

Boissons chaudes

 Evian                          100cl  5€

 Chateldon                      75cl   6€ 

Gamme de Soda Bly (élaboré au Mexique, fabriqué en

France)

Bly Ananas                     33cl    4,5€

Bly Cola                       33cl    4,5€

Bly Cerise                     33cl    4,5€ 

Bly Framboise Litchi           33cl    4,5€

Bly Citron vert                33cl    4,5€

El Café

Café Malongo Grande Réserve                 2,2€

Décaféiné                                   2€

Los Tés

Very Thés - Une si belle histoire - Thé noir bio Pêche - 

Cassis                                          2,2€

Very Thés - Ma vie est belle - Thé vert et blanc bio 

Exotique                                        2,2€

Very Thés - Breakfast - 

Thé noir nature                                 2,2€

Tisane du moment                                2,2€

Les jus de fruits

Jus de rêve Bio ananas          25cl   4,5€

Jus de rêve Bio Ace             25cl   4,5€

Jus de rêve Bio Pomme           25cl   4,5€



Cocktails

Cervezas

Frozen Margarita             9€

Jus citron vert/ Tequila reposado/ Cointreau

Cocktail du moment           9€

Demandez-nous la recette de saison !

Mocktail du moment  (sans alcool) 7€

Recette selon l’inspiration de l’équipe !

Rose Tonic                   9€

Liqueur Kalin de rose de la distillerie Al Kapone /

Sirop au romarin et baies roses / Tonic 

Dos Equis Lager Blonde          32,5cl  6€                

Negra Modelo Brune              35,5cl  6€                

Indio Ambrée                    32,5cl  6€

Kooka Funky Bloom Pale Ale        33cl  7€ 

Kooka Kookaloha IPA               33cl  7€ 

       



Liqueurs mexicaines

Liqueurs et spiritueux de la distillerie Al

Kapone

Tequila et mezcal

Rhum

Liqueur de Maïs - Nixta                   4cl  5€

Liqueur de piment - El Hispano            4cl  5€

Kastis 01 - Le réglissé BIO              3cl  6€

K6 Bio Cassis et thé noir Earl Grey      4cl  7,5€         

Kalin Bio Roses - fleurs d’acacia        4cl  7,5€         

Tarasco Hongos                           4cl  8€          

Mezcal Puerco Leon Espadin joven          4cl  7€

Mezcal La Escondida Blanco                4cl  7,5€

Mezcal Zignum Reposado                    4cl  9,5€

Tequila Herencia de plata Blanco          4cl  5€

Tequila Herencia de plata Añejo           4cl  6€

Tequila Volcán Blanco                     4cl  6,5€

Tequila Cenote Reposado                   4cl  8,5€



CARTE DES VINS

Champagne et Pétillants

Vins Rosés

             Bouteille 75cl

Vins Oranges

La carte de nos vins évolue en fonction des rencontres, des

conseils et dégustations. N’hésitez pas à nous demander nos vins

au verre ou suggestions du moment !

Cava - La escondida - Brut                              25€

Champagne - Mathieu Nicolas - 1629                      70€

Languedoc - Oh La La C’est Bon                         25€  

Californie - zinfandel - 770 Miles                     26€  

AOP Bugey - Domaine des Plantaz - Fabrice Gros         30€  

Chili Itata Valley - GLUP                             36€

Domaine Viret -  VDF - Horus                          43€



Vins Blancs

Mexique - Chenin blanc - LA Cetto                      28€

 Argentine - Torrontes - Le petit voyage                44€

Bugey - Chardonnay Vielles Vignes - Domaine Bel Air    45€

Vin de France - Petite Sainte Marie bio -

 Vignoble J.C. Pellerin                             50€    

IGP Ardeche  - Ortus Solis - Domaine Arsac             47€

IGP Urfé - Champtoise Chenin blanc - Domaine Serol  51€

Châteauneuf Du Pape - 2020  - Isabel Ferrando      108€

Vin de France - Petit et gros maseng - Le vilain

 petit canard                                          30€

                                              

VDF- Chardonnay - La colline en flamme - 

Domaine des Pothiers                                   28€

Bergerac - Cuvée des Conti - Domaine Albert de Conti   29€

Viré Clessé - Chardonnay - Domaine le Virolys          32€

Saint Pourçain - Tressallier, Chardonnay - 

Les Terres d’Ocre                                      32€

 IGP Pays d’Hérault - Jourde Blanc - Chappelle St Mathieu    

                                                        32€



Vins Rouges

 

Beaujolais - Moulin à vent - Domaine Dubost *           42€

Vallée du Rhône- Vinsobres  Bio - 

Domaine Chaume Arnaud * **                              38€

IGP Rouge Cinsault - 

Famille Villa Hugo et Pauline                          46€  

Mexique - Zinfandel - LA Cetto                          28€

Mexique - Nebbiolo Reserva privada - LA Cetto          43€  

Côte roannaise  - Gamay Saint Romain - 

Domaine Sérol *                                         38€

Languedoc - La Clape - Château Ricardelle               42€ 

Côte du rhône - Beatus Ille - 

Famille Isabel Ferrando  *  **                          42€ 

AOC Crozes-Hermitage - Cuvée Mat’Lo - 

Domaine des 7 chemins                                  43€  

Chili- Syrah - Valle Secreto Alto Cachapoal        47€ 

Bugey - Manicle Sous les rochers la vigne - 

Domaine Bärtschi                              50€  

VDF - Sauvage 2024 (nature) - Jas Monges                30€

AOP Bugey - Plein Sud Pinot noir - Jacques Bouchevreau  32€

VDF- Renaissance 2019 - Domaine Viret  *               43€  

AOC Saumur Puy Notre Dame - Billes de roches 2021

  - Domaine Mélaric                                    44€  



Châteauneuf du Pape - Colombis -

 Isabel Ferrando * **                              210€     

Argentine - Malbec Reserva - Bodega Renacer         54€

Chili - Barrel Selection- Viña El Aromo 

Petit verdot, carmenere et syrah                    55€

Bugey - Manicle La Pendia - Domaine Bärtschi  *     60€     

Châteauneuf du Pape - Terroir de Saint Préfert 2023 - 

Isabel Ferrando * **                               147€ 

Vin de France - Persan - Vignoble J.C. Pellerin * ** 50€


